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PROGRAMMA

Ore 18.00: Inaugurazione Fiera con taglio del nastro

Sono stati invitati a partecipare, Il Prefetto BAT, tutti i Sindaci della BAT, Il
Presidente della Provincia BAT, i rappresentanti del Parlamento Italiano ed
Europeo.

Discorso sul Palco

Buffet per gli ospiti allinterno del Palacongressi a cura dell'Istituto Alber-
ghiero di Margherita di Savoia.

Ore 20,00 - 21,00: Percorso enogastronomico a cura dell’Associazione
A.N.B di San Ferdinando di Puglia in collaborazione con I'lstituto Alberghiero
di Margherita di Savoia, la Coldiretti e Cantine Leone, con incasso devoluto
alle popolazioni terremotate dell'Umbria-Marche.

Ore 21,00: Palco Centrale - Mauro Nardi in concerto.

VENERDi 4 NOVEMBRE

Ore 9,00/10,00: “Metti la frutta in primo piano” - Colazione a Km0
con le delizie alla frutta per gli alunni delle scuole dei comuni del Gal
Daunofantino

Ore 9,00/10,00: Accoglienza e laboratorio di educazione ambientale sul
riciclo, la raccolta differenziata e I'agricoltura, a cura del Circolo Legambiente
di Trinitapoli e delle aziende agricole di San Ferdinando di Puglia (Coldiretti,
Sud Kultur), animazione a cura di Magicaboola.

Ore 18,00 Palacongressi - Convegno dal titolo:
La nuova normativa sul CAPORALATO

saluto autorita
Michele Lamacchia Sindaco di San Ferdinando di Puglia

interventi

Sen. Colomba Mongiello, Commissione Agricoltura

Gaetano Todisco, Assessore all’Agricoltura Comune di San Ferdinando di
Puglia

Michele Ferrandino Rappresentante Provincia di Foggia della CIA

Felice Pelagio, Segretario Generale della Flai Cgil Bat

Leonardo Palmisano, autore del libro: “Ghetto Italia, i braccianti stranieri tra
caporalato e sfruttamento”;

Rita Pia Onorato, studentessa universitaria.

E prevista la partecipazione dell’'On.le Salvatore Matarrese, Commissione
Ambiente, Territorio e Lavori Pubblici.

Modera: Michele Peragine, giornalista RAI TG3

Ore 20,00 - 21,00 - Area Food

Percorso enogastronomico - a cura di Slow Food, condotta di Manfredonia:
Bombette di Alberobello

Piatto di formaggi vari della Coop. San Salvatore di Manfredonia

Piatto di fave di Carpino (Presidio Slowfood)

Piatto di cece nero (Azienda Menichella)

Vino rosso dell’azienda “Giannattasio”

Birra Artigianale del birrificio “Birranova”

Ore 20.30 - Palco Centrale - Festival Time - opening act, KEVIN - Claudia
CESARONI da Radionorba

Ore 21.00 - Palco Centrale - ANTONELLA RUGGIERO

SABATO 5 NOVEMBRE

Ore 9,00/10,00
“Metti la frutta in primo piano” - Colazione a Km0 con le delizie alla frutta
per gli alunni delle scuole dei comuni del Gal Daunofantino.

Ore 9,00/10,00: Accoglienza e laboratorio di educazione ambientale sul
riciclo, la raccolta differenziata e I'agricoltura, a cura del Circolo Legambiente
di Trinitapoli e delle aziende agricole di San Ferdinando di Puglia (Coldiretti,
Sud Kultur), animazione a cura di Magicaboola.

Ore 10,30 - Evento di chiusura-incontro pubblico del progetto:
RIVIVI LA CARTA, LA SCELTA VINCENTE!

Ore 18,00 Palacongressi - Convegno dal titolo:
L'Agricoltura sociale: integrazione e best practice di inclusione lavorati-
va e sociale. Spreco alimentare

saluto autorita:
Michele Lamacchia Sindaco San Ferdinando
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interventi:

Giovina d’Addato, Vice Sindaco-Assessore alle Politiche Sociali Comune di
San Ferdinando di Puglia

Antonio Santoro, Presidente Coop. LAl (Lavoro anch’io) di Isernia;
Maria Antonietta Viti, Responsabile e direttrice del C.S.E. (Centro Socio
Educativo) di Isernia;

Sabino Liso, volontario Associazione Neverland di Andria;

Rosaria Ponziano, Presidente Regionale Puglia - Donne in Campo-Cia;
Assunta Volpe, imprenditrice agricola - Donne in Campo-Cia;

Dott. Giorgio Mercuri, Presidente Nazionale Fedagri-Confcooperative;
Rappresentante Fondazione Banco Alimentare.

E prevista la partecipazione del Sen. Andrea Olivero, Vice Ministro delle
Politiche agricole, alimentari e forestali.

Modera: Daniela Eronia, giornalista - Presidenza del Comitato per I'Imprendi-
toria Femminile della Camera di Commercio di Foggia.

Nel corso della serata ci sara la presenza di Luca Mazzone, nuotatore e
paraciclista italiano. Due medaglie d'argento nel nuoto ai Giochi paralimpici
di Sydney 2000; nel paraciclismo due ori e un argento ai Giochi paralimpici
di Rio de Janeiro 2016 e otto titoli mondiali

Ore 20,00 - 21,00 - Area Food

Percorso enogastronomico - a cura di Slow Food, condotta di Manfredonia:
Bombette di Alberobello;

Piatto di formaggi vari della Coop. San Salvatore di Manfredonia;

Piatto di fave di Carpino (Presidio Slow Food);

Piatto di cece nero (Azienda Menichella);

Vino rosso dell’azienda “Giannattasio”;

Birra Artigianale del birrificio “Birranova”;

Ore 20.30 - Palco Centrale - Festival Time - opening act, Marco Guacci & dj
set da Radionorba

Ore 21.00 - Palco Centrale - Pummarola Sound live show & NANDU POPU
from SUD SOUND SYSTEM

DOMENICA 6 NOVEMBRE

Ore 10,00

Laboratorio di educazione ambientale sul riciclo, la raccolta differenziata e
I'agricoltura, a cura del Circolo Legambiente di Trinitapoli e delle aziende

agricole di San Ferdinando di Puglia (Coldiretti, Sud Kultur), animazione a
cura di Magicaboola.

Ore 10,30 Cittadella del Gal
Tavola Rotonda:
PATTO DI PROMOZIONE TERRITORIALE DELLAREA DAUNOFANTINA:

saluto autorita:

Michele Lamacchia Sindaco di San Ferdinando di Puglia
Michele D’Errico Presidente Gal Daunofantino

Nicola Giorgino, Presidente Provincia BAT

Francesco Miglio, Presidente Provincia FG

interventi:

Michele Lamacchia, Sindaco di San Ferdinando di Puglia
Pasquale Cascella, Sindaco di Barletta

Angelo Riccardi, Sindaco di Manfredonia

Paolo Marrano, Sindaco di Margherita di Savoia
Francesco Di feo, Sindaco di Trinitapoli

Vincenzo D’Aloisio, Sindaco di Zapponeta

Modera: Micky De Finis, giornalista TeleBlu

Ore 11.30: “Spazio area food - Stand magna food”

Laboratorio ludico educativo “Che pasticcio di storia” a cura di Alessandra
GIGANTE, Gaia FAVARO, Rossella LAGUARDIA.

Max 15 partecipanti dai 4 - 11 anni

Ore 12.00

Inizio percorso enogastronomico a cura di

- Anna Maria De Gregorio del ristorante “Il Falsopepe” - Massafra (TA)
- Daniela Neglia Food blogger

- Valentina De Palma Chef Sommelier di “Gusto Divino”

Si potranno gustare

Cavatelli carciofi e cozze

Caserecci al lino con carciofi e cozze
Puccia Gourmet

Carciofi e cozze fritti in pastella

Spiedini di cozze saporite “Magna Food”
Calice Primitivo di Manduria

Presidenza del
Consiglio dei Ministri

"“ -~

PARLAMENTO EUROPEO

con il patrocinio e il contributo di

Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali

Provincia Barletta-Andria-Trani  Regione Puglia Provincia di Foggia

FIERA NAZIONALE

DEL CARCIOFO MEDITERRANEO
E DEL PRODOTTO ORTOFRUTTICOLO

SAN FERDINANDO DI PUGLIA

Ore 16.00
Laboratorio “mani in pasta’; a cura di Daniela NEGLIA

Ore 17.00
Laboratorio ludico educativo “Che pasticcio di storia”,
Max 15 partecipanti dai 4 - 11 anni

Ore 18.00 - Esibizione tradizionale Magno Grecia “NEREIDE DI TARAS” a
cura de I'associazione NEPOLITES

Ore 18,00 - Palacongressi - Convegno dal titolo:
LE POLITICHE UE PER LE START UP IN AGRICOLTURA

saluto autorita:
Michele Lamacchia, Sindaco San Ferdinando di Puglia
Michele D’Errico, Presidente Gal Daunofantino

interventi:

On.le Michele Bordo, Presidente Commissione Politiche dell’lUnione Europea;
Leo Di Gioa, Assessore regionale all’Agricoltura;

Dott. Stefano lorio, responsabile ricerca e alta formazione del dipartimento
di Economia dell'Universita di Foggia;

Caso aziendale: gli Spin Off universitari del dipartimento di economia a cura
del dott. Nicola Facciolongo.

Modera: Vincenzo Rutigliano giornalista de Il Sole 24 Ore
Ore 18.30 - Momento fabuloso “LE STORIE DI PILU” a cura di Gaia FAVARO

Ore 18.30 - Cooking Show di Agostino Bartoli Chef del Ristorante “Al Gatto
Rosso” - Taranto.

Riscoprire il senso ed imparare ad apprezzare la cucina popolare a KMO
attraverso uno show cooking e musica. POSTI LIMITATI

Ore 20,00: 47° Premio Carciofo D'oro - Presenta: Tiziana Magri

Ore 21.00

Inizio percorso enogastronomico a cura di

- Anna Maria De Gregorio del ristorante “Il Falsopepe” - Massafra (TA)
- Daniela Neglia Food blogger

- Valentina De Palma Chef Sommelier di “Gusto Divino”

Si potranno gustare

Cavatelli carciofi e cozze

Caserecci al lino con carciofi e cozze
Puccia Gourmet

Carciofi e cozze fritti in pastella

Spiedini di cozze saporite “Magna Food”
Calice Primitivo di Manduria

Birra artigianale

MAGNA FOOD - “Gusti, cultura e sapori delle citta italiane della Magna
Grecia”.

Ideato da Tiziana Magri - NiJu “marketing and integrated communications
strategies”.

Ore 21.00 - Palco Centrale - Festival Time - opening act, KEVIN - VERONICA
da Radionorba

Ore 21.30 - Palco Centrale - TOMMY TERRAFINO from MADE IN SUD &
TONY ESPOSITO in concerto.

Organizzazione GAL DAUNOFANTINO
Cortile Arco delle Gatte, 3 - 71043 Manfredonia (Fg)

v tel/fax 0884 514736 www.galdaunofantino.it
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