60 giorn!

SON passatl

ed anche di piu.
Ora parliamo della:

FROLLATURA
DELLE CARNI
sicura e legale

Alberobello
27/ Aprile
2017/

h.15.30
19.00

( \CALESSANDROCUOM
BREVETTI

Convegno

PROGRAMMA

Facciamo informazione sulla frollatura delle carni,
sicura e legale, grazie agli interventi di:

-Dott. Carlo LOIUDICE - Direttore SIAV B Macroarea Sud Asl Ba:

Saluti iniziali

-Dr. Cuomo - Titolare Alessandro Cuomo Brevetti Milano:

Cenni sulla frollatura e la maturazione delle carni con metodo
naturale brevettato Maturmeat®;

Maturmeaty

- Dr. Gigante Nicola -Veterinario Responsabile Asl Bari:

Evoluzione degli aspetti igienico-sanitari della
frollatura delle carni.

-Ing. Daniele Ciacco - Resp. Qualita Arredo Inox:

Sicurezza e legalita del metodo brevettato da
Alessandro Cuomo;

- Antonio Squillace - Commerciale Arredo Inox:

| vantaggi con Arredo inox.

Degustazioni carni frollate.

In collaborazione con

IZARREDQINOX QW s

FOOD TRANSFORMATION SYSTEMS

Linvito e
rivolto a: addetti
al settore

macellerie, grande
distribuzione,
ristorazione, dottori
veterinari, ecc..

INGRESSO LIBERO CON
PRENOTAZIONEOBBLIGATORIA

Iscrizione tramite mail:
angela.annese@matarrese.it
segreteria@arredoinox.it

oppure tramite tel. 080.4323431

comunicando Dati Aziendali
completi di contatto telefonico.

MaTaRRES E NIl I

6USTO, PASSIONE, ELecanza  DEL GU
ARREDI_ ATTREZZATURE E IMPIANTI PER LA RISTORAZIONE

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

Vi aspettiamo presso:
MATARRESE S.R.L.
C.da Popoleto, n.c 70011 Alberobello (BA)




