
Con il patrocinio di

“The Olive Oil Sensory Science and the 
culinary art”

Il Primo short master universitario 

per i professionisti della ristorazione

Incentrato 

Sull’olio extravergine d’oliva

Aperte le Iscrizioni!
Lo Short Master è un progetto culturale mirato a
rafforzare la cultura dell’olio extravergine e
rendere gli operatori della ristorazione consapevoli
ambasciatori del patrimonio storico, ambientale,
gastronomico, sensoriale e salutistico di uno dei
prodotti principe della dieta mediterranea. Lo Short
Master mira attraverso l’insegnamento dell’analisi
sensoriale dell’olio e del suo abbinamento con i cibi a
creare dei veri e propri Sommelier dell’Olio. Lo short
master rientra tra le attività di rafforzamento
della competitività delle aziende olivicole olearie del
territorio Pugliese.

Possono candidarsi tutti coloro che possiedono un
Diploma di scuola media superiore con esperienza
documentata di almeno due anni nel settore della
Ristorazione

http://www.uniba.it/didattica/master-universitari/short-master/short-
master-a.a.-2016-2017/scienza-olio-di-oliva

Sarà possibile 
iscriversi da 
lunedì 20 
Marzo, sino al 
19 Aprile 
2017! 
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